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Loggettistica per la tavola aiuta a rappresentare la propria concezio-
ne del piacere di esibire il cibo come un nuovo modo d’ espressione
del gusto estetico e della cultura della cucina. La tavola pud essere
allestita con toni rigorosi o colorati, in diversi stili: barocco, esotico,
contemporaneo; con diversi motivi: floreali, geometrici o tinta unita.
La porcellana & uno dei materiali piti pregiati per la realizzazione di

servizi di piatti. Nell’ Europa del Settecento, visto I'alto costo delle

spezie (caffe e the’), esistevano solamente servizi in porcellana da

pranzo. Al giorno d’oggi siamo abituati a comprare servizi per 12
persone, ma trecento anni fa le corti usavano adornare i tavoli con
un singolo servizio da 100 a 1000 oggetti e piu. Come nello splen-
dido “Servizio dei cigni” realizzato nella Manifattura di Meissen
(Dresda, Germania ) fra il 1737 e il 1741, prima fabbrica europea a
scoprire la formula della porcellana a pasta dura allora conosciuta
solo in Cina. Questa opera originariamente contava ben 2200 pezzi.
Gradualmente nella moda sono entrati servizi da dessert, diventati
parte del grande servizio da tavola come lo intendiamo oggi.

Le antiche tradizioni vengono ora ripensate e usate nel contesto del
design, ripercorrendo le forme classiche, e portano con se la sen-
sazione di gia conosciuto e un ricordo nostalgico delle tavole del
passato. Cosi €’ nato lo stile neoclassico con forme e decorazioni
elegante. Le marche francesi, Site Corot, Sienha, Haviland, Non Sans
Raison, seguono la tradizione antica della porcellana di Limoges fa-
mosa per il suo colore bianco perfetto.

Gien France crea le collezioni nello maniera di Rouen e di Delft,
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